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Zutaten:

* 300 g Mehl .

» 2 gestrichene TL Weinstein-Backpulver
* 1Ei

* 100 g heller Rohrzucker

» 1 Packchen Vanillezucker

* 150 g Buitter

Zubereitung:

» Mehl und Weinstein-Backpulver mischen.

* Zucker, Vanillezucker, Ei und Butter hinzufiigen und rasch zu einem Teig verkneten.
* Teig fur 30 Minuten kihl ruhen lassen.

* Teig ausrollen und Ganse ausstechen.

* Bei ca. 180°C etwa 12 Minuten gol dig backen.



